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视 点

本报讯 春节期间，望江县凉
泉乡河南村拆迁安置点，一排排崭
新的三层小楼整齐划一，配套的商
超、农产品服务中心都在小区内建
好了，345户群众拆迁安置协议全
部签订完毕。

河南村位于泊湖之滨，整村依
华阳河堤坝而建，紧邻大治圩。经
年累月伴水而居的河南群众，早期
逢大汛之年，洪水漫堤让大家都苦
不堪言。2021年年底，国务院重大
水利项目华阳河蓄滞洪区工程开工

建设的利好消息传来，涉及河南村
安置点拆迁安置群众共345户 1562
人，占全村总人口的三分之二。

“当时我是既高兴又担心，高兴
的是工程实施后，老百姓们就可以
避免遭受大汛水患了，担心的是拆
迁户数多，换届后的村‘两委’班子
一点拆迁工作经验也没有。”河南村
党总支书记金国良介绍道，“为了积
极稳妥推进安置点建设，党总支研
究决定，将此项工作定为‘书记项
目’顶格推进、顶格落实！”

“书记项目”实施后，河南村
党总支打造了“党旗在一线”党建
品牌，从党总支书记到党员，分别
划片包保安置点拆迁安置协议签订
责任区域。在每个月的主题党日活
动中，金国良都会把安置点建设工
程进展、拆迁安置协议签订进度通
报给村里的党员们，大家比方法、
比成效，都想着自己包保的区域率
先完成既定目标。

党员的积极性调动起来了，工
作总体进展取得了良好的成效，但

这过程中，也不总是一帆风顺的。
拆迁安置的群众中有六十年代从后
山地区搬迁过来垦荒的老一代，他
们在这里筑坝保圩、建房成家，辛
勤劳作了一辈子，不愿离开熟悉的
地界。越是困难的时候，越要拿出
做群众工作的看家本领，金国良就
带着村“两委”班子、骨干党员一
个屋场接着一个屋场的开群众会，
挨家挨户的上门宣传拆迁安置政
策，与在外务工的群众打了一通又
一通的电话。村民中有一户村民兄

弟两个都在江苏务工，工作比较忙，
电话沟通的时间有限，态度比较模
糊，为了不耽误整体工作进度，金国
良带队选了个周六开车到当地去面
谈，当天就顺利签订了协议。

如今，大家都盼着能早点搬到
新房里。“下一步，我们将积极完
成绿化、美化、亮化等市政配套工
程，让群众安安心心的搬进来、住
下来！”金国良说道。

（全媒体记者 汪秀兵 通讯
员 唐璐）

堡垒建在项目上

点点 击击 DIANJI

本报讯 春节假期，桐城市孔城镇桐梓
村乡村大舞台欢乐喜庆，一场以“我们的节
日·春节”为主题的文艺汇演在这里举行。村
民抬起花轿，敲响腰鼓，红红火火过大年。

演出在腰鼓《欢乐迎新年》中开场，七
位村姑喜庆登场。棒槌举起来，彩带飘飞，
鼓点铿锵，气势恢宏，营造出热烈喜庆的氛
围；阵容庞大的花轿舞将汇演推向高潮，媒
婆前面引路，八抬花轿抬起来，六位伴娘翩
翩起舞。花轿颤悠悠荡开来，新娘乐开怀，
媒婆表演惟妙惟肖，令人捧腹；花球舞热烈
奔放，非遗节目十番锣鼓寓意美好，祝福平
安。所有节目都由村民自编自演，充分展示
了新时代农民朋友朝气蓬勃的精气神。

“今天的文艺汇演，特别热闹和喜庆，处
处都洋溢着喜庆祥和的节日气氛。我们度过
了不平凡的2022，在新的一年祝愿祖国繁荣
昌盛、国泰民安！”村民余佩佩激动地说。

近年来，桐城市强化文旅结合，对域内
民俗文化不断挖掘提升，恢复了花灯、腰鼓
等10多个民俗文化节目。此次演出由桐城市
文明办、桐城市新时代文明实践中心主办，
充分展示了当地居民幸福美满的生活，表达
了他们对新的一年新的憧憬。

（通讯员 余大国 吴春富）

桐城：抬花轿敲腰鼓

红红火火过大年

本报讯 春节期间，宿松县慈善总会开
展了一次寒冬送温暖活动。活动期间，宿松
县慈善总会安排专车从安庆市慈善总会将
中华慈善总会分配给宿松的总价值近万元
的 100 件波司登羽绒服和 200 件内衣运到宿
松，随即又将物资及时运送到千岭乡和许
岭镇政府。两个乡镇民政负责人以及相关
工作人员及时接受了物资，并办理了物资
接收登记手续。

宿松县慈善总会还实地走访了部分困难
群众，将羽绒服和内衣及时送到他们手
上，希望他们度过一个欢乐祥和的春节。
受助群众纷纷表示，感谢慈善总会和爱心企
业对他们的关心。

（通讯员 吴金旺）

宿松：
慈善总会开展送温暖活动

本报讯 新春伊始，新河路街道在曙光
苑景广场开展“帮企带招，暖心就业”为主
题的2023年春风行动暨就业服务活动。

活动邀请了辖区多家企业参加，设立招聘
宣传台，现场招聘，为广大居民送岗位、送服
务、送政策、送温暖，有效帮扶重点群体，控制
失业人数，保证就业形势的稳定。

活动现场工作人员耐心解答居民关于创
业培训、技能培训、创业担保贷款申请、社保
补贴等方面的咨询，详细向群众讲解各项惠
民利民政策；同时，手把手教学、指导求职居
民扫码“三公里就业圈”服务平台，通过“社区
快聘”小程序完善个人资料、发布求职信息、岗
位需求等，促进社区居民“家门口”就业，
实现了用人单位与求职者之间的零距离对
接，有效破解了企业招工难和劳动力就业难
的困境。 （通讯员 徐彬 韩煜奇）

新河路街道：“一改两为”
助企招聘解难题

美食是提高区域知名度的超
级王牌，是引领未来消费的核心
要素，是吸引游客必来不可的驱动
力。近年来，怀宁县充分依托当地
美食文化优势，扎实推进“新徽菜·
名徽厨”行动落地见效，以“美食+
文旅经济”构筑富民“大产业”，使
市民和游客在赏美景、品美食的同
时充分感受怀宁的独特魅力。

创建美食品牌

年味是如何开始的？是从一
张张归心似箭的车票开始，是从
一盘盘香喷喷的腊肉开始，是从
一句句恭喜发财的祝福语开始
……而在怀宁县，年味是从炸圆
子开始。

农历腊月28日，怀宁县石镜
乡马山村村民龚荣枝一家在厨房
里炸圆子，蒸腾的香气弥漫在空气
当中，年味也就更浓了。“圆子代表
着幸福满满，团团圆圆，当地每到
春节，家家户户都有炸圆子的习
俗，不管是肉圆子、红薯圆子还是
藕圆子、糯米丸子等等，它都能真
真切切地承载着过年的味道与气
息。“龚荣枝笑着说道。每到年关
时，当地家家户户都会提前准备，
不仅在年夜饭上把它当作一道寓
意阖家团圆的佳肴，同时也是整个
正月佐餐的美味，也让归乡游子将
其吃成了对生活一种热爱、一种享
受、一种怀念、一种文化和乡愁。

龚荣枝提前将糯米饭、猪肉、
豆腐、红薯粉一起煮好，加上姜
末、葱花、酱油、味精和盐等，再将
糯米饭揣成黏腻状，然后沾湿双
手，将揣好的糯米饭搓成一个个
小圆球放入烧开的油锅里，中途
翻几个身，等到圆子的颜色变成
金黄色再捞出沥干油。刚炸出来
热乎乎的圆子外焦里软，越吃越
香，实在是世间难得的美味。

春节期间，一旦家里来了尊贵的
客人，主人会端上一盘炸圆子招待。
咬一口香甜软糯，儿时记忆中的年味
不知不觉从脑海中浮现出来，浓浓的
年味就这样蔓延开来……

怀宁县发挥中国“馒头之乡”
“蓝莓之乡”优势，深度挖掘本土

特色菜式，重点打造江镇特色汤
包、黄墩蓝莓糕、小市米粑、石镜
炸圆子等特色美食品牌标志，培
育石牌猪头肉、茶香煎河鳗、辣椒
丝牛肉粒等特色美食。

培养领军厨师

正月里，在高河镇德辰金陵
大酒店，每天订餐的市民络绎不
绝。大厨王明正在制作徽州特色
菜胡适新派一品锅。“一品锅是传
统的、民间档次最高的徽菜代表，
新派胡适一品锅，是我们在传承
传统美食文化的基础上，结合绿
色、健康的食补理念，精心研制的
一道新派徽菜。原料的选材环
保，全部来自厨师的手工自制，更
加突出了新徽菜的颜色、营养与
口味，用新徽菜讲好安徽的历史
文化和人文情怀。”王明说起这道
一品锅那是了如指掌。

传承徽菜，重在徽厨。从业
20多年的中国徽菜大师方伟，现
担任德辰金陵大酒店行政总厨一
职，是土生土长的黄山人，师从绩
溪本土老一辈徽菜大师。他精通
徽菜烹饪制作、喜好研发创新，注
重天然，讲究火功。2020年参加

徽菜大赛，荣获单品菜“臭鳜鱼大
师”资格证书。说起做菜，方伟从
中悟出了人生真谛：“做菜和做人
一样，实实在在，用心用情烹饪舌
尖上的美味。我从业20多年，从
厨师、主厨到行政总厨，在这过程
当中，我也是一直在传帮带中成
长，在坚守中传承，今年的新徽菜
名徽厨暖民心行动，让我们业内
人非常暖心、也受到很大鼓舞，今
后我们将秉承传统徽菜理念，在
这些基础上我们会进一步研发新
的烹饪技巧，以美食服务百姓惠
民生，共同打造皖美好味道。”

为深入推动“新徽菜·名徽
厨”暖民心行动工作落实，怀宁县
以“徽味怀宁”工作为抓手，还将
加强乡村厨师人才库建设，举办

“名店、名菜、名厨”评选活动，推
进怀宁餐饮文化品牌建设，打造
美食村旅游线路，着力打响徽菜
品牌，推进安徽美食传承与健康
饮食的有机统一，增强广大人民
群众获得感、幸福感。

打造本土名店

“春节期间，我们利用面点师
返乡时间开展培训活动以及技能

比赛，搭建学习平台，促进面点师
们的技艺提升。通过举办面点师
大赛，推进全镇面点产业进一步
扩大影响、提升标准、拓展市场，
向标准化、品牌化、规模化、产业
化方向发展。”江镇镇党委书记查
旵东说。

比赛现场，身穿白色的厨师
服、头戴高高厨师帽的选手们立
即操练起来。挥刀剁馅、和面、包
馅、擀制、淋油……环环相扣，一
块块面团在参赛师傅们的巧手中
很快变成精美绝伦的各式面点，
不一会，各式各样造型的包子惟
妙惟肖，色泽与蓬松度恰到好处，
清香扑鼻，让参观者惊叹不已。

“真想不到，面点也能玩出这么多
新鲜花样，厉害，厉害。”选手们利
用新工艺、新造型制作地创意面
点“秀色诱人”，让人惊叹之余，更
是美美地享受了一顿色香味俱全
的视觉大餐。

中国面点师之乡”江镇镇总
人口3.8万，其中有2万余人常年
在外从事面点行业，一年的销售
额达到超百亿元，利润在40亿元
左右，形成巴比、天添、沙士比、德
比、蒸功夫等为代表的众多颇具
市场竞争力的知名品牌，“小馒

头”带动村民生活“蒸蒸日上”。
为积极推动“新徽菜·名徽

厨”暖民心行动，怀宁县遴选徽菜
师傅技能培训定点机构2家，采取

“理论+实践”模式，举办徽菜师傅
技能培训班。同时优化徽菜师傅
就业创业服务，向符合条件人员
发放创业担保贷款 30 笔 996 万
元。该县还成立餐饮业协会，规
范餐饮行业发展，开展“十大名
店”评选活动，支持本地徽菜美食
企业开设连锁店、加盟店，目前已
培育本地徽菜连锁企业4家。

推动融合发展

“你的手艺太好了，这制作拉
面的手艺跟跳舞一样。”正月初
二，在怀宁县城特色商业街区龠
街，市民陈挺一边驻足观看、品
尝，一边请教制作方法。烤肉、烤
鱼、拉面等怀宁美食依次陈列在
美食街，成为怀宁对外宣传的一
张文化特色新名片。

晚上，灯火阑珊时，在怀宁县
城特色商业街区龠街，时尚建筑
溢光流彩，商业气息十分浓厚，各
种特色美食琳琅满目、应有尽有，
散发出诱人的香味，每间店面都
是人头攒动，来自四面八方的食
客齐聚于此欢声笑语地围坐在一
起，品尝美食后还可以到夜市娱
乐区观看文艺表演。“真没想到，现
在怀宁县城建设得这么好，这么热
闹！看来以后可以常来啊！”来自
上海的游客陈先生赞叹道。怀宁
县将特色美食与乡村旅游相结
合。投资4.3亿元建设国建悦美购
物广场，打造龠街特色美食一条
街，提升旅游服务接待水平。

在怀宁县，由安徽菜大师农
业控股集团有限公司投资30亿元
的皖西南绿色农业军民融合食品
产业园项目正式启动建设，改项
目分三期建设涉及智慧农业平
台、绿色食品深加工、中央厨房、
仓储物流、冷链配送、商贸展示、
观光旅游、乡村振兴体验馆及皖
西南质检中心等设施。其中一期
项目计划2024年5月底建成并投
入使用。 通讯员 檀志扬

年的味道 家的感觉

怀宁：舌尖上的“美味经济”

怀宁石镜乡马山村村民龚荣枝（右）春节期间在做炸圆子。 通讯员 怀扬 摄


