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本报讯 “没想到这么快就拿
到了不动产登记证书，潜山市不动
产登记中心暖心服务，更加增强了
我们在潜山发展的信心。”6月13日
上午，安徽慧儒科技有限公司财务
部负责人李玲到潜山市不动产登记
中心赠送锦旗时激动地说道。

日前，安徽慧儒科技有限公司
新建厂房通过竣工验收，急需办理

“房地一体”不动产权证书。潜山市

不动产登记中心了解到该公司在工
改平台联合验收即将结束，立即通
知该公司经办人员到不动产登记中
心申请办理不动产房屋所有权登记
手续。联合验收通过后，不动产登记
中心开通绿色通道，立即启动“验收
即发证”的模式，在工改平台获取发
证所需必要材料，延时服务、连夜加
班为其办理不动产权证书，并在 3
小时内将企业的9本不动产登记证

书制作完成，企业在第一时间拿到
不动产登记证书，解决了燃眉之急。

近年来，潜山市不动产登记中心
聚焦企业和群众的“急难愁盼”，不断
夯实窗口作风建设，推行上门“保姆
式”服务，按照“上门宣传、上门核验、
上门登记、上门核对、上门送证”的

“一条龙”服务流程，最大程度满足企
业和群众需求，提升不动产登记便民
利民水平，让不动产服务更有“温

度”。该中心坚持以“便民、高效、廉
洁、规范”为宗旨，抽调能力强、业务
精、作风好的工作人员组成企业服务
团队，主动上门对接服务，为企业解
忧纾困办实事，企业只需一个电话，
工作人员便第一时间上门进行核
验，帮助整理不动产登记资料，第一
时间制证、上门复核，并送证上门。

今年以来，潜山市不动产登记
中心坚持问题导向，以为企业解决

实际困难为目标，累计上门走访企
业21次，上门受理业务15次，送证10
余本。“下一步，我们将进一步深化

‘放管服’改革、优化营商环境，在服
务事项便民、快捷、高效上做加法，
在事项办理时间、环节、材料上做减
法，让企业和群众办事更便捷，让营
商环境更优化。”潜山市不动产登记
中心主任周永娇说道。
（全媒体记者 汪秀兵 通讯员 黄萌）

“潜心”服务 助企发展

本报讯 6月21日上午，天长——天柱山
高速公路安庆至潜山段营岭隧道项目2023年
现场处置应急演练举行。本次应急演练模拟
营岭隧道在施工过程中，掌子面突发大量突
泥涌水，造成人员被困，现场随即开展救援
处置工作，消除后续险情。

营岭隧道整体具有大断面、地质条件复
杂、软弱围岩多的特点，开挖难度大，工序
转换频繁，施工过程中具有很大的挑战性。

“突泥涌水事故的处置难度大，技术要求高，
涉及人员多，救助困难。我们进行应急演
练，有助于检验方案，完善应急准备，训练
队伍，磨合机制。”市交通运输综合行政执法
支队五大队大队长程春说。

营岭隧道全线采用六车道高速公路标准
建设，全长 1.68公里，设计时速 120公里/小
时，路基宽度34.5米。该隧道也是我省在建
最长最宽的高速公路隧道。
（全媒体记者 查予然 通讯员 郝云峰）

营岭隧道项目：

应急演练检验方案训练队伍

本报讯 为扎实推进安全生产月活动，
筑牢企业安全生产防线，6月13日，太湖县公
安局江塘派出所联合江塘乡安全办、应急
办、白云村委会等到辖区白云村一服饰厂开
展“安全宣讲进班组”活动。

活动中，工作人员围绕“人人讲安全 个个
会应急”的安全生产月活动主题，组织企业员
工集中观看了《生命重于泰山》电视专题片，现
场讲解安全生产法律法规和应急知识、消防安
全知识、防灾减灾救灾常识，以及消防器材的
种类和正确的使用方法等安全生产科普知
识，并解答了群众防灾减灾和安全生产工作
中遇到的疑惑。工作人员还发放了安全生产
和防灾减灾知识宣传单、防电信诈骗知识宣
传单、禁毒知识宣传单，积极引导群众学
习掌握法律知识，用法律武器来维护自身合
法权益，促进社会和谐稳定发展。

通过此次活动，进一步强化了企业责任
落实，增强了广大群众安全生产法治意识、
责任意识和自我保护意识，营造了时刻注意
安全、处处关心安全的良好社会氛围。

（通讯员 石星）

江塘乡：

筑牢企业安全生产防线

乘“云”出山
土特产销往全国各地

6月 25日清晨，李定芝骑上电
瓶车从桐城市文昌街道自营的酒店
赶往附近菜市场，她在猪肉摊上买
了60多斤新鲜猪肉后，马不停蹄地
赶回了酒店。

在酒店后厨，李定芝将猪肉摊
开放在案板上，拿着菜刀操作起来。

“做桐乡火烘肉的工序比较多，前期
的分割、切片、腌制、裹粉等都在酒
店后厨进行，后期的晾晒、烘制则放
在位于龙眠街道项岭村的山区老
家，那里空气清新，灰尘极少，做出
来的火烘肉干净卫生。”李定芝说。

李定芝将“五花肉”切成约 5
厘米厚度的肉片，再腌制两个小
时，裹上蒸肉粉后便送往老家，用
簸箕摊平晾晒。“等晒到七八成干、
微微冒油的时候，再在簸箕下面加
炭火和碎茶叶进行烘制，等到出
油变多、肥肉部分变得透明就行
了。”李定芝说，烘制后的肉片肉香
扑鼻，勾人馋虫。

每年，李定芝要卖出近2万斤桐

乡火烘肉。“每斤火烘肉 40 元钱，
销往全国各地。”李定芝说，在5年
前，冷链物流等还不发达，火烘肉
销售受到不小的局限，现如今随着
保鲜技术和冷链物流的迅速发
展，几袋干冰就可以将火烘肉运
往福建、广东等地。

“桐城粑婆”是李定芝的另一个
称呼，她在抖音上拥有 13万粉丝。
1998年经营酒店之初，李定芝做蒿
子粑的手艺就被很多老主顾认可。

“那时候量非常少，主要是老主顾上
门来买，路过的人也带一点回家。”

“农历三月三吃蒿子粑”，是安
庆民间传统风俗。蒿子粑所需原料
——蒿子是一种季节性极强的植
物，在安庆地区普遍集中在清明前
后上市，所以蒿子粑只有1个月左右
的尝鲜时间，加上外地人并不知晓
这一“美食”，种种因素导致蒿子粑
销量不大。

李定芝家的蒿子粑热销出现
在 2017 年。“抖音刚出来没多久，
当时就想拍一点做蒿子粑、火烘
肉的日常视频分享，没想到就火
了。”订单随之纷至沓来，“桐城粑
婆”的蒿子粑逐渐走向全国。“随着

订单量的大幅增加，我们也在思考
怎么将这一季节性的美食做成全年
性的美食。”李定芝说，随着保鲜技
术的发展，原料存储变得容易，这
个想法也很快实现了。

在蒿子集中上市的清明前后，
李定芝每天要做2000个蒿子粑，其
他时间，她平均每天也要做300个
蒿子粑才够销售。李定芝的小作坊
一年有100余万元的销售收入。蒿子
粑销量攀升，除了增加就业岗位，也
给周围村民带来了一笔新的收入。
李定芝说：“做蒿子粑材料非常重
要，蒿子一定要嫩。所以我会在农历
三月三日之前，将全年要用的蒿子
全部收购上来，每天多达300斤，那
时候的蒿子品质好，收购价能给到
农户每斤5元至8元。”

在桐城市，像“桐城粑婆”一样
的抖音主播和网红达人有30余人，
他们中的绝大部分销售的是蒿子
粑、桐乡火烘肉、小咸菜等土特产。
除此之外，一些家庭式小作坊更是
数不胜数，它们都成为桐城“好味拼
图”中一个独特的部分。

回乡创业
小锅巴做到百万产值

储珊珊出生在岳西县莲云乡朱
屋村，是名副其实“大山的女儿”。对
于家乡，储珊珊有着深深的眷恋，对
于家乡的美食，她更是无法割舍：

“小时候奶奶常用农村的大锅灶做
糯米锅巴给我吃，我们这里的糯米
锅巴不仅有绿豆还有咸肉等原材
料，用文火炕制而成，与过油炸的糯
米锅巴区别很大，味道堪称一绝。”

远嫁河南的储珊珊每每念及家
乡的糯米锅巴，不觉产生了一个想
法：“要是有人能把糯米锅巴实现规
模化生产卖到全国各地就好了！”彼
时储珊珊没有想到，老家大山里到
了饭点才能偶得的一道美味，有一
天也会销往全国；她更没有想到，
自己会成为推动事情进展的主角。

2007 年，储珊珊回乡探亲，用
大锅灶自己做了一锅糯米饭。“一
锅糯米饭只能出底下一层糯米锅
巴，当时大家都抢着吃，糯米饭却
无人问津，为了防止浪费，我又想
办法把糯米饭做成了糯米锅巴。”
储珊珊说，做好后她尝了一下，味
道与第一锅糯米饭里出的锅巴还
有不小差距。

但是后来发生的一件事却给了
她莫大的鼓励，并由此决定回乡创业。

“当时邻居家的小孩来我家
玩，我拿了一点糯米锅巴给他吃，
吃完以后小孩觉得很好吃，又不好
意思再找我要，就回家叫他妈妈来
找我买。邻居拿了 10 元钱过来，虽
然后来钱没收，但是我却打开了一
个新思路。”储珊珊紧锣密鼓地做
了七八斤糯米锅巴，乘着丈夫的摩
托车来到集市上售卖。

从没卖过东西的储珊珊和丈夫
显得异常窘迫：“我们站得离摊子
远远的，人家来搭腔也不好意思
回，更不敢吆喝，我和丈夫两个人
争先恐后地去买早点，谁都不愿意
守着摊位。”储珊珊说，虽然闹出了
很多笑话，但是有第一个人品尝购
买以后，七八斤糯米锅巴半个小时
不到就卖完了。

前进的路上充满曲折。2011年，储

珊珊夫妇计划布局其他县（市、区）
连锁门店，将糯米锅巴的制作交给
了父亲。“父亲是一个地道的农民，
他自认为糯米锅巴厚才好吃，于是
一口气做了 2 吨的库存，第一批买
了锅巴的顾客都说吃不动。为了保
护品牌声誉，在仅仅卖出500包不
到的锅巴后，我们就紧急封存了那2
吨的库存，这也给我的生意带来了
巨大打击。”储珊珊回忆道。

随后，储珊珊延缓了扩张的步
伐，潜心提升糯米锅巴的品质，后来
的路就顺遂了不少，从骑车到集市
上去卖到电话预定送货上门，从布
局其他县（市、区）连锁门店到开通
线上销售店铺，储珊珊的糯米锅巴
成为来岳西县的游客必买的伴手
礼。“2022 年的产值在 160 万元左
右，线上销售额占到了50%左右。其
实早在2019年产值就已经达到了这
个数字。在我看来，几年没有进步就
是退步了，所以我们也在开发新产
品，希望销量能再上个台阶。”

不久前，储珊珊将公司搬进了
占地3.8亩的新厂房，除了主产糯米
锅巴，还生产当地的手工挂面、手工
豆皮等土特产。

在安庆市，类似的小作坊、小
微企业还有很多，他们定位于当地
的土特产，致力于将更多的“安庆
味道”推广出去。“以前觉得糯米锅
巴不可能销往全国，但随着社会的
发展和科技的进步，这个想法终于
实现了。现在越来越多的预制菜也
做得很好，我相信今后老鸡汤泡炒
米、桐城水碗、大河鱼面等安庆本
土味道也能走出当地，走向更广阔
的市场。”储珊珊信心满满地说。

“安庆味道”香飘全国
全媒体记者 付玉 通讯员 张丽 梁月升

本报讯 今年以来，望江经开区深入开
展调研，积极争取项目支持，就全域环境整
体提升工作进行全方位谋划和对接会商。截
至目前，望江经开区已完成区域内环境现状
深度调查，提升方案、施工图设计及工程预
算等正在有序推进。

此次提升范围涉及望江经开区内17条道
路，里程约50公里，4条沟渠面积约15公顷，项
目工程本着“厉行节约、注重实效”的原则，以
绿化优化提升为主，兼顾河道沟渠环境治理，
并注入文化发展元素，深入践行绿色发展理
念，全力打造宜居宜业发展新形象。

望江经开区通过环境整体提升工程的实
施，建立常态化监管机制，充分发挥网格化
及执法队伍作用，切实做到建管并重、多
措并举，实现开发区高质量可持续发展，
不断巩固深化全区文明创建成果。

（通讯员 张满来）

望江经开区：

推进环境整体提升工程

一车车散发着臭味的鸡粪运进
来，一袋袋疏松无臭的有机肥运出
去……近日，记者走进宿松县佐坝
乡碧岭村的有机肥厂，只见车辆往
来穿梭，一派繁忙景象。

“这是今天装的第三车有机肥，
主要送往长铺镇和松兹街道的蔬菜
种植基地。”有机肥厂负责人尹敏介
绍，他们每年要处理畜禽粪污2万
多吨、农作物秸秆3000多吨，年产
值达1300万元，有机肥主要销往海
南、江西及周边地区。

今年32岁的尹敏，大学时参军
入伍，2013年退伍回乡跟着父亲搞
养殖。他的父亲成立了合作社，带
领社员养殖蛋鸡蛋鸭，还建了加工
厂，将土鸡蛋及蛋制品卖到一些大
型商超，一年产值近2亿元。尹敏从
饲养员、销售员岗位做起，一步步成
为公司中层管理骨干，他发现养殖
户备受畜禽粪污处理困扰，有的不
得不因此关掉养殖场。

2017年，国务院办公厅下发《关
于加快推进畜禽养殖废弃物资源化

利用的意见》，尹敏借此契机创立公
司，从事生物有机肥、生物基质肥研
发与生产。公司创立之初，他遇到了
选址难等难题，最终在政府部门的
帮助下，解决了有机肥厂用地难
题，后来政府部门还帮他联系省农
科院、省土肥站的专家教授解决了
生产技术难题。

尹敏的有机肥厂于 2018 年投
产，当年就生产了3000吨有机肥。为
了打开销路，尹敏上门走访一些规模
较大的蔬菜、水果种植基地，让种植

户们免费试用，并且前往江西、海南
等地，最终打开了有机肥的销路。

“我每天都会送 5 吨多鸡粪过
来，多亏有了这个厂，帮我解决了养
殖难题。”佐坝乡养鸡大户谢猛说，

“以前最头疼的就是处理鸡粪，要么
挖深坑填埋，要么送到邻县的有机
肥厂，成本很高，现在就近就能处
理，很省事。”佐坝乡环湖村水稻种
植大户刘金柱告诉记者：“有机肥厂
也解了我的生产难题。以前我每年
处理秸秆都要花费不少钱，现在我

把秸秆交给尹敏处理，不但不用花
钱，还有1万多元的收益。”

看到鸡粪的问题得到了解决，
越来越多的村民加入了养鸡行业。
尹敏说，在帮村民卖鸡蛋的同时，他
还想把有机肥做得更细、更精，比如
生产专用有机肥及营养土、基质等，
提高产品的附加值，带动更多村民
走上增收致富路。去年，尹敏还上榜
安徽省“向上向善好青年”，获得“创
新创业好青年”荣誉。
全媒体记者 查灿华 通讯员 刘修远

“90后”青年扎根乡村“变废为宝”

桐乡火烘肉、怀宁贡糕、岳西糯米锅巴、太湖
毛香粑，还有风靡整个安庆地区的蒿子粑……在
每 一 个 安 庆 人 脑 海 中 ，都 有 一 张“ 美 食 好 味 ”地
图。过去因受存储、运输等限制，安庆市各县（市、
区）的土特产仅限于本地小范围流通，如今随着制
作工艺、存储技术、冷链物流和电子商务的发展，
越来越多的“安庆味道”飘香更广阔市场。


