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要 闻

金秋时节，沃野流金，处处奏响丰
收乐章。怀宁县以产业赋能乡村振
兴，农民在耕耘中收获满满的幸福。
一幅粮丰果硕、五谷飘香的丰收画卷
在乡野铺展。

石牌镇普济村智慧大棚内一派火
热丰收景象，红彤彤的番茄压弯枝头，
翠绿辣椒缀满枝蔓，紫莹莹的茄子半掩
在绿叶间。村民们挎着竹篮穿梭在田垄
间，指尖轻巧采摘成熟果蔬，麻利地分
拣、装箱。一筐筐饱满鲜亮的蔬果堆叠
起来，果香在棚内弥漫，大棚内欢声笑语
不断，采摘、过秤、装车有序进行。小小
的蔬果大棚，撑起富民产业；沉甸甸的果
实，绘就普济村乡村振兴的丰收画卷。

在马庙镇泥河村的高标准农田里，
收割机来回穿梭，稻穗沙沙作响，沉甸

甸的稻谷源源不断装进运粮车。田埂
上，种粮大户程宜朝擦了擦额头的汗
水，笑着对村党支部书记汪云龙说：“今
年雨水合适，稻子穗大粒满，又是一个
丰收年！”“那是好事啊！粮食收好，也
要记得及时晾晒，防止受潮。”汪云龙答
道。不远处，村民们忙着装袋转运，空
气中弥漫着稻谷清香。机器轰鸣伴着
欢声笑语，一片片稻田完成收割。大家
脸上洋溢着丰收的喜悦，田间一派热火
朝天的秋收景象，展现出乡村五谷丰登
的美好画卷。

秋风送爽，腊树镇白石村的高标
准农田里稻浪翻滚，连片稻田铺满金
色。田块规整，机耕路畅通，多台联
合收割机穿梭田间，机器轰鸣，收
割、脱粒同步完成，饱满的稻谷从出

粮口倾泻而下，装入运粮车辆。种植
大户李显东站在田埂上，看着满仓新
谷，欣喜地说：“通过高标准农田项目
的实施，地块连片好管理，灌溉排水
更方便，今年水稻长势喜人，产量稳
中有升，我们种粮更有底气了。”

雷埠乡的连片稻田金浪翻涌，空
气中弥漫着稻谷清香。田间收割机轰
隆隆地来回穿梭，金黄稻穗被卷入机
器，脱粒后的稻谷顺着管道哗哗倾泻，
装满一袋袋粮食。村民们穿梭在田
埂，有的协助转运粮袋，有的摊开稻
谷晾晒。“今年稻子颗粒饱满，风调雨
顺，收成比去年还要好！”雷埠乡郝山
村种粮大户郝华红拍着鼓鼓的粮袋，
眉眼间满是笑意。远处农户弯腰拾穗，
运输车辆往来不停，机器轰鸣夹杂着村
民的欢声笑语，一幅幅颗粒归仓的丰收
图景在乡野间呈现。

江镇镇新合村的农家晒场上，一派
热闹的丰收景象，村民们趁着晴好天

气，把自家采摘的红辣椒摊开晾晒。红
彤彤的辣椒铺满地面，在秋日暖阳映衬
下格外鲜亮。农户们弯腰穿梭其间，不
停翻动椒果，细心挑拣，把坏果摘除。
晒场上人影忙碌，伴着邻里闲谈的欢声
笑语，满是质朴的烟火气息。一串串红
艳辣椒，是农家一季劳作的成果。满地
红火，绘就乡村秋日独有的丰收图景。

走进小市镇平坦社区紫薯种植基
地，连片千余亩的特色种植田藤蔓繁
茂、长势喜人，翠绿的薯藤铺满田间地
头，泥土之下藏着饱满丰硕的紫薯，
处处洋溢着丰收的蓬勃生机与喜悦气
息。“今年我们严格落实精细化田间管
护、绿色病虫害防治，紫薯品相好、产量
稳、品质优，预计亩产能达到6000斤以
上。”平坦社区党总支书记夏国庆深入
田间地头，查看紫薯长势与土壤墒情，
看着长势喜人的紫薯基地，对今年的丰
收成果信心满满。

通讯员 檀志扬

金秋“丰”景入画来
怀宁粮丰果硕产业旺

本报讯 近日，记者来到东门汽
渡，码头并排停靠着两艘渡船，其中
一艘是崭新的“安徽公路 226”号。

“这艘船于9月26日顺利抵达码头并交
付，预计10月底前投入运营。”市汽
车轮渡管理所所长王海燕介绍。

新船将接替今年6月停航、已服役
30年的“安徽公路168”号。由此，东门
汽渡的渡运装备迎来关键升级。

东门汽渡是 G206 国道安庆段跨
长江的重要通道，也是交通战备、应
急保障和城区公益性汽车渡口。长期
以来，它承担着长江两岸安庆和池州
两地人员往来、车辆过江等任务，车
流量大，渡运任务重。此次“安徽公
路226”号的加入，正是对这一重要
通道运力保障的及时补充。该船于去
年8月动工建造，总造价约1600万元。
新船为全回转车客渡船，船长52米，船
宽14.4米，型深3.3米，最大载重量约408
吨，载客定额106人，设计航速约18公
里/小时，船舶配备两套以柴油机为动力
源的全回转推进系统。

与现有渡船相比，该船体量更
大，单次可装载车辆数量明显增加，
将大幅缩短旅客高峰期排队时间，渡
运效率也将随之提升。

尽管体量更大，该船操纵却十分
灵活。其两套全回转舵桨装置采用左
前右后对角布置，船舶驶离码头开启
下一航程时，无需转向、掉头，驾驶
员转换操作台即可直接航行，靠离码
头效率高。主甲板及跳板结构采用低

合金高强度钢材料，既保证了结构强
度，又降低了船舶自身重量；主甲板
表面采用艏艉负舷弧设计，配合组合
曲面跳板设计，实现家用轿车、大客
车、大货车等“全车型”通过。

新船共有三层，一层为车辆停放

区，二层为客舱，三层为驾驶室。客
舱内座椅整齐排列，救生衣齐全。车
辆甲板宽敞，车辆停泊分区清晰，旅
客服务设施、消防救生、应急报警等
安全配套设施齐全，兼顾机动车渡江
运输与旅客乘渡双重功能。

新船投入运营后，将有效提升运
载能力，缓解节假日、高峰期渡运压
力，提高汛期复杂水情下渡运安全保
障水平，补齐现有渡运船舶运力短
板，保障广大群众渡江出行安全畅通。
（全媒体记者 白萍 通讯员 刘雪莲）

东门汽渡迎来新渡船
预计10月底前投用

本报讯 记者从中国铁路上海
局集团有限公司合肥车务段获悉，自
10月11日起，全国铁路实行2026年第
四季度列车运行图。此次调图后，安
庆12座铁路客运车站共开行旅客列
车185列，较三季度增加2列。

高铁车站方面，安庆站开行 137
列、潜山站开行41列、太湖南站开行
41列、宿松东站开行45列、桐城南站
开行9列，开行列数保持不变；安庆西
站开行24列、桐城东站开行50列，各
增加1列。普速车站方面，桐城站开
行8列、怀宁站开行9列、天柱山站开

行7列、太湖站开行7列、宿松站开行
5列，开行列数保持不变。

新图实行后，安庆高铁路网通达
性进一步提升，旅客出行选择更加多
元。依托京港高铁雄商段开通后新增
的通道能力，安庆站首开直达北京西
站列车（G3976次，黄山北—北京西）；
桐城东站首开直达北京西站高铁列车
（G3976次，黄山北—北京西），桐城旅
客进京实现高铁直达；安庆西站首次开
行直达广州东站高铁列车（G3069次，
合肥南—广州东），旅客南下更加便捷。
（全媒体记者 白萍 通讯员 潘中原）

10月11日起安庆铁路调图再升级

桐城东进京、安庆西至广州高铁班次首开

本报讯 记者从潜山市水务局获
悉，该市今年以来持续推进城乡供水一
体化建设，着力构建同源、同网、同服务
的城乡供水保障体系，目前农村集中供
水率、自来水普及率均达98.8%。

潜山有农村供水人口53.12万人，
城乡供水一体化工作点多、线长、面
广，推进压力大。该市组建国有企业
舒州供水集团，作为统一运营主体，
实行“专业化公司+村级管水员”模
式，完成22家私营水厂移交接管，完
成 13个乡镇200余处小型集中供水
工程经营权移交代管，实现农村供水

“县域统管”。
该市加大投入，累计投资约6.11

亿元，提升城乡供水设施。先后实施
潜水取水口迁建、城西水厂建设等重
点工程，源潭水厂项目于5月底投入
运营。推进乡镇管网升级，完成162

处城乡供水改造工程，新建、改扩建
加压泵站，置换改造供水管网约550
公里，撤销多座取水口，关停一批老
旧制水厂区，城市管网不断向周边乡
镇延伸。实施农村饮水安全巩固提
升和24小时供水保障提升工程，有效
化解了部分山区水量不足、水质不稳
的难题。

升级硬件的同时，该市抓实运维
管理。城区供水管网通过更新维护，
漏损率持续下降。落实农村饮水维修
养护资金，保障各类供水工程常态化
稳定运行。兼顾公益属性与运营可持
续，落实城区、农村分类水价机制。

通过一体化改革，潜山市逐步破
解农村供水工程点多面散、管护薄弱
的问题，规模化供水覆盖面持续扩大。

（全媒体记者 余永生 通讯
员 周平）

纵深推进城乡供水一体化
潜山农村集中供水率和自来水普及率均超98%

本报讯 今年以来，宜秀区大
龙山镇燎原社区持续推行微治理、
提升基层治理效能，以精细化的服
务和管理，共筑和谐美好社区。

“有了路名、有了门牌，再也不
用到路边接客等客了。”现年65岁的
程学根是燎原社区居民，家在社区
区间道路边，经营旅店生意。

燎原社区地处安庆北高速出入
口附近，紧贴高校东大门，人流量
大。村改居后，和社区多数居民一
样，程学根一家借助人流量大及自
家房屋的优势，在社区里经营起旅
店生意。但是，道路无名、门牌无
号的问题，一直困扰着他。

“道路无名、门牌无号，旅客找
不到我家，每次都是我到路边去等
去接。”程学根说，现在好了，道路
命名为新光路、门牌编号为26号，
旅客根据手机导航就能直接找到他
家旅店了。

群众利益无小事，今年以来，
燎原社区为区间道路命名，为居民
编排楼栋号、悬挂门牌，累计为501
户居民悬挂门牌，方便快递、外卖

等从业人员辨认门户，有效提升了
居民生活质量，让基层管理更有序。

编排楼栋、悬挂门牌、命名道
路，只是该社区微治理的一部分。
今年以来，该社区持续聚焦群众急
难愁盼问题，推行“微治理”。硬件
方面，累计筹资超5000万元，改造
小区，改造提升、美化区间道路，
改造雨污水管网、升级强弱电，完
成500余户居民燃气主次管道铺装，
布设监控约 130 个，配套微型消防
站，增设小区地形导航图，解决骑
手找楼难，建设户外暖心驿站，供
辖区新就业群体休憩，实现网格精
细化、设施智慧化、居民自治常态
化。软件方面，开展“美丽街区”行
动，整治校园周边乱摆摊、乱停车问
题，将40余家占道摊位规范为临时便
民点，引导商户落实“门前三包”。聚
焦一老一小及弱势群体，吸纳周边医
院、高校、法律专业人才及新就业群
体等志愿者力量，组建健康义诊、
法律援助、工程维修等小分队，提
升为民服务水平。
（全媒体记者 沈永亮 通讯员 查庆）

微治理让生活更美好

燎原社区501户居民有了门牌

东门汽渡迎来新渡船。 全媒体记者 白萍 摄

本报讯 持续了一周的秋高气
爽，今天起正式“下线”。记者从市气
象台获悉，未来一周我市将切换至

“连阴雨”模式，阳光暂时告假，雨水
将接力上岗。

今天白天，天空就会渐渐“变
脸”，云层一点点加厚，多云逐步转为
阴天。到了夜里，部分地区将率先飘
起小雨，拉开本轮连阴雨的序幕。真
正的“重头戏”紧跟其后，10月 15日、
17日两天，雨势会明显增强。其中10
月 15 日，我市中南部地区有中到大
雨；10月 17日夜里到18日，中北部地
区也将迎来中到大雨。未来一周，全
市大部分地区累计降水量预计在40
至80毫米，局部地区可达80至100毫
米。这段时间，降雨绝非“走过场”，
而是会持续发力。

除了雨水，一波冷空气也将来袭。

预计10月18日受冷空气影响，偏北风
风力明显增强，阵风可达7级左右。

眼下正是秋收秋种的关键期，连
续阴雨对在田农作物可能产生不利
影响，气象部门提醒相关部门密切关
注天气变化，做好秋收秋种各项工
作。另外，10月 17日傍晚到夜里，我
市可能发生短时强降水、雷暴大风、
冰雹等强对流天气。这类天气来得
急、变化快、破坏力强，大家需提高警
惕，做好防范工作。

未来一周，好天气成为过去式，阴
雨和降温唱主角。大家记得带伞，注
意添衣保暖，开车注意路滑，抓紧农事
安排，安稳度过这段“湿漉漉”的日子。

今明两天具体天气情况：今日，
多云转阴有小雨，17℃～25℃；明日，
中雨，部分地区大雨，17℃～21℃。

（全媒体记者 程呈）

好天气“余额清零”

安庆开启阴雨模式

秋意渐浓，桂香四溢，宿松县汇
口镇张月村的一间古朴作坊里，烟火
气与饼香交织弥漫。64岁的黄广福正
带着 18 岁的孙子黄贤真忙碌着，配
料、和面、捏团、包馅、定型、粘芝
麻、柴火烘烤……一道道沿袭百年的
古法工序有条不紊。厚重的锅盖掀开
的瞬间，金黄圆润的麻饼冒着热气，
浓郁醇香扑面而来。这是属于宿松人
的传统味道，更是黄氏家族六代人坚
守传承的非遗匠心。

古法匠心
半世纪坚守一口老味道

黄广福是宿松麻饼制作技艺非物
质文化遗产项目代表性传承人，也是
黄氏手工麻饼第四代守艺人。从13岁
执起面杖、研习技艺至今，他深耕手
工麻饼制作已有51载。半个世纪的朝
夕打磨、岁岁坚守，让他熟稔每一道
工序的精髓，吃透每一份原料的特
性，始终以最质朴的手工工艺，守护
着代代相传的老味道。

宿松手工麻饼的独特风味，藏在

严苛的原料配比与极致的手工工序之
中。精面粉、绿豆粉、姜片、白糖、
黑白芝麻仁等十余种天然原料，是传
统麻饼的核心底色。

“每种料放多少，我心里都有一杆
秤。”黄广福说，“非遗手艺容不得半
点敷衍，分毫不差、品质过硬，才能
锁住地道本味。”

七道核心工序全程纯手工打造，
无任何机械替代。相较于机器标准化
生产，黄广福始终坚守最传统的柴火
土灶烘烤工艺。

“你摸摸这个饼。”黄广福给记者
递过一块刚出炉的麻饼，外皮酥脆得
簌簌掉渣，“柴火猛火慢焙，热力均
匀温润，烤出来外酥里嫩、层次分
明。如果用电炉烤，看着一样，吃起
来单薄寡淡，差得远呢。”这份对古
法的执拗坚守，正是非遗手艺生生不
息的底气所在。

家族传承
六代人接续百年制饼史

一门手艺，百年传承，六代坚

守，薪火不绝。技艺源头可追溯至清
代，黄广福的曾祖父黄锦庭，是黄氏
手工麻饼第一代传承人。

“我听祖父讲，曾祖父那时候挑着
担子走村串巷卖麻饼，后来才慢慢有
了固定的作坊。”黄广福说，“传到我
手上，已经是第四代了。”

1982年，农村土地联产承包责任
制全面推行。乘着时代春风，黄广福
跟随父亲在家开设家庭麻饼作坊。

“最开始就是中秋、春节做两季，周
边乡亲来买。”黄广福说，“谁家嫁女儿、
娶媳妇，都要订几筐麻饼。那时候产量
不大，但每一块都是用心做的。”

口碑源于匠心，传承贵在赓续。
如今，黄广福的儿子黄忠潜心学艺，
成为第五代传承人；年仅18岁的孙子
黄贤真，也主动扛起传承使命，成为
家族第六代守艺人。

“小时候看爷爷做饼，觉得特别神
奇，一团面在他手里变成那么香的
饼。”黄贤真一边熟练地给麻饼粘芝
麻，一边说，“直到自己上手才知道，
每一道工序都有讲究。爷爷教我的时
候特别严苛，火候差一点都不行。”

黄贤真利用闲暇时间跟随爷爷潜
心研习制饼技艺，从原料辨识、和面
揉团，到包馅定型、柴火烘烤，一步
步扎实苦练、用心体悟，立志守护祖

艺、接续文脉，让百年非遗手艺代代
相传、生生不息。

时代新篇
非遗麻饼香飘全国

数十年光阴流转，改革开放的浪
潮、互联网的普及，让藏在乡村的老
手艺走出深山、走向全国。

“以前就是周围几个村子的人来
买，现在全国各地的订单都有。”黄广
福掏出手机，翻看着订单记录，“中秋
节前夕，还有位在广东的宿松老乡订
了20盒，说想吃一口家乡味道。”

新时代赋予老手艺新机遇，非遗
传承也迎来崭新发展局面。今年5月，
黄广福成功获评宿松麻饼制作技艺非
物质文化遗产项目代表性传承人，这
一权威认定与赋能，为这项传统技艺
的保护、传承和推广注入强劲动力，
也让黄氏手工麻饼迎来规模化、品牌
化发展的新契机。

随着秋季消费旺季到来，作坊迎来
一年中最忙碌的日子。黄广福与孙子黄
贤真朝夕忙碌、默契配合。“每天做五六
百个，出炉就卖光。”黄广福擦了擦额头
的汗，笑得爽朗，“累是累，但心里高兴。
有人爱吃，这门手艺就能传承下去。”
全媒体记者 杨浔 通讯员 孙春旺

百年麻饼守艺路 六代匠心续新篇

宿松非遗技艺香飘全国


