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近期，我市陆续出台多项扶持政策，让市民逐
步有序恢复正常的生活秩序节奏，以增强消费活
力。为贯彻落实市委市政府“一手抓防控，一手抓
发展”的总体要求，又印发了《安庆市餐饮业做好
疫情防控有序推动复工复业工作指引》，放开城市
餐饮业，激发消费需求。因而我市餐饮堂食人气渐
旺，商业消费开始快速增长，服务类场所复工复
业，这些久违的烟火气为提升消费活力按下了“加
速键”。

的确，如何判断人们的生活是否恢复正常，
餐饮业安全有序的常态化运营是最显著的标志之
一。现实已告诉我们，餐饮业是稳就业最大、最
重要的平台之一，是社会正常运行的基本和保障
性行业，在城市消费服务业中占有重要地位。交
通、旅游、商业、影视等行业的恢复，也大多是
以餐饮业的恢复为前提，因而城市的“烟火气”
可作为观察这座城市社会生活与消费活力的一个
窗口。

但我市餐饮业规模小、数量多、分布散的特
点，也决定了其运营过程中的安全管控成为一个重
要节点。我们防疫监控部门要积极主动作为，督促

餐饮业各经营场所严格按照疫情防控的要求，规范
店内经营和管理，让餐饮业不断地释放出活力，为
消费活力按下“加速键”。

现实表明，消费是经济强劲增长的持久动
力 。 消 费 没 有 活 力 ， 一 切 都 将 无 从 谈 起 。 因
此，在这久违的烟火气中，还需要我们把握现
在的新情况、新特点，在风险可控的前提下积
极采取措施，为消费活力按下“加速键”。比
如，此次疫情逼迫、催生出大量的新型消费和
升级消费。同时，越来越多的消费者也更加习
惯了“宅经济”。这些潜在的消费市场和发展
空间，如能善加引导、扶持利用，不仅可以强
力撬动疫情之后的消费，加快经济的复苏，还
能够让那些抓住市场需求的企业迈入快速发展
的轨道。

当然，我们在释放“餐饮经济”活力的基础
上，还要多渠道、多措施地维护消费市场，特别是
要创造条件，为经营者创造放心经营的空间，并坚
持柔性执法和审慎包容监管。如此内外结合，上下
左右协同发力，就能让烟火气按下我市消费活力的

“加速键。

让烟火气按下消费活力“加速键”
潘天庆

当前，安庆抗疫形势在转好，复工复产在加
快，让我们对未来充满信心。充分挖掘消费新潜
能，着力培育消费新模式，一着不让做好扩大消费
工作已经成为绕不过的当务之急。

把被抑制的消费释放出来，需要增强消费信
心。疫情面前，多数安庆人“宅”在家里，不少领域的
消费按下了“暂停键”。随着景区、餐馆、商场等有序
恢复经营服务，在慎终如始做好疫情防控工作的基础
上，要科学安排运营方式和营业时间，让人们安全、放
心、舒适购物消费。同时要充分运用金融、税收、财
政补贴等工具，着力优化汽车消费、旅游消费、批
发零售消费环境，在安全有序的基础上尽快旺起
来，集聚消费人气。

打好战“疫”
消费牌，我们追求
的是品质消费。品
质消费是美好生活
的题中应有之义，
特别是经过这场战

“疫”，人们的消费
理念在转变，消费
习惯在改变，更加

注重绿色、生态、健康，这是大势所趋。只有顺时
应势，以品质消费需求倒逼供给侧品质的提升，为
释放中高端消费潜力创造条件，才能不断满足人们
升级的消费需求，推动经济高质量发展。

新冠肺炎疫情是一次危机，但危机中蕴藏着巨
大的消费空间和发展机遇。此次战“疫”中，“宅经
济”“云消费”应运而生，网络教育、在线医疗、生
鲜配送等诸多新型消费业态逆势增长，既改变着人
们的消费理念和生活习惯，也倒逼着消费结构要加
快升级换代。一方面要把握消费新需求，不等“报
复性消费”来解决经济难题，而是超前谋划“新消
费主义”，以新业态、新模式、新服务的茁壮成长，
加快形成新的消费增长点；另一方面要创造消费新
商机，危中觅机，把握契机，既注重线上新品的开
发，也突出线下商品的优化，以制造业转型升级、
服务业创新提升培育新动能。

一言以蔽之，打好战“疫”消费牌是另一场大
考，只要坚持用创新的价值、市场的力量去“重
塑”消费习惯、激发消费需求，对症下药，因情施
策，就一定能发挥出消费对推动高质量发展更强劲
的牵引力和拉动力。这是加速经济恢复、转型发展
的关键所在。

答好战“疫”大考消费卷
徐剑锋

“民以食为天。”一直以来，我市的
餐饮业可谓是风头正劲的朝阳产业。可
以说“食在安庆，美在心中”,一点也
不夸张。饮食文化，似乎早已浸染在安
庆人的骨血当中。近段时间，因为防控
疫情的需要，安庆人民闭门自守，宅在
家中一日三餐，不吃请不请吃，为疫情
防控作出自己的贡献，餐饮业一度陷入
瘫痪状态，这场疫情给经济社会的运行
及百姓生活均带来了前所未有的风险挑
战。这些潜在的损失都期待于餐饮业重
振之后，能够加速且加倍地追回。就餐
饮业而言，眼下要做的精准定位主要是
以下三点：

一要脱胎换骨地做实硬件设备建
设。“一场疫情劫，毁掉几年功。”重装
开业的餐饮店，在硬件设施建设方面，
无一例外的要实现新对标和全达标,其
中就包括场地结构通风达标、环境卫生
消杀达标、工作人员培训达标、食材采
购安全达标、疫情防控应急措施达标
等。诸如此类的一系列硬件设施，必须
做到且应做实做细，丝毫不能短斤少两
间或偏废，以至于出现“木桶理论”当
中的“短板”。

二要共同抵制就餐陋习，重塑文
明安全的饮食礼仪。随着病毒溯源及
传染病知识的逐步普及，人们也开始
对传统的餐饮习惯提出了理性而大胆
的质疑，并相机倡导使用公筷、实行
分餐制、禁食野生动物等新要求，自
觉摒弃了一些不文明的就餐陋习，以
重塑安全而文明的就餐礼仪。的确，
回望此前，发现许多特色餐馆的所谓

“特色菜”，更多的都是“野味”的代
名词。很显然，从今往后，“烟火味”
中再夹杂着“野味儿”的日子一去不
返了！再也不能打着回归自然的幌
子，去挑战法律乃至违法犯法了。于
此而言，餐馆业主守法经营规范经
营，食客主动禁食野生动物等，都显
得非常重要！

三要实现大众口味与饮食文化有
机 统 一 。“ 人 间 烟 火 味 ， 最 抚 凡 人
心。”餐馆里的所谓特色味道，说到底
就是餐饮文化与大众口味的兼容并蓄
有机统一。因此，要吃出营养、吃出
健康、吃出文明、吃出修养，就显得
尤为重要。倘若餐饮业主抛弃了这些
饮食文化的初心，一味赤裸裸地疲于
奔命在敛财之道上，那么离关门倒闭
也就不远了。要知道，《舌尖上的中
国》 之所以火，那是因为舌尖上的中
国饮食文化的血脉里原本就燃烧着一
团熊熊的烈火。

愿疫后“烟火味”

更慰食客心
王老实

3 月 14 日正值周
末，天气晴好。我市市
府路、先锋巷、双岗路
和吾悦广场等地，奶茶
店、烧烤摊、火锅店等
餐饮店铺都已经陆续恢
复营业，空气中又有了
往日的“烟火气”，安
庆的“餐饮经济”正在
复苏。（《安庆晚报》3
月17日）
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