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春天

为进一步方便市民出行、提高城市公共交通
整体运行效率、缓解城市交通拥堵环境，安庆市
践行“绿色”发展理念，大力推广新能源公交车，
截至 4 月 1 日，安庆中北巴士公交公司已有 200
辆油电混合动力新能源汽车运行，还有40辆纯
电动新能源汽车即将上路。

据悉，2019年4月19日，我市印发《安庆市进
一步支持新能源汽车产业发展和推广应用若干
政策的通知》，支持发展新能源汽车产业的战略
部署，推动安庆市新能源汽车产业发展和推广
应用。为落实优先发展公共交通战略，由市政
府承担建设公交枢纽站、首末站、港湾式站亭，
并配套建设新能源公交车充电桩，提供给公交
企业使用。

“燃油公交车一般采用的是柴油发动机，而
国内柴油的油品问题及柴油机的特点，燃油公交
车一般都有噪音大、启动困难、柴油的味道重等
特点。”4月1日，安庆中北巴士公交公司机务部
张部长介绍，近年来，在大力发展“绿色交通”的
倡导下，安庆中北巴士公交公司不断加大投入，
加快建设绿色环保节能型公交，为广大市民营造
更加洁净、环保的出行环境。

张部长说，与传统的燃油动力公交车相比，
纯电动新能源汽车具有节能环保、运行无噪音、
驾驶操作便捷、安全性能高、乘坐舒适等显著优
点。“因此，最近几年，安庆中北巴士公交公司加
大购置新能源汽车，截至4月1日，安庆中北巴士
公交公司已有 200 辆油电混合动力新能源汽车

运行，还有40辆纯电动新能源汽车即将上路。
采访中，安庆中北巴士公交公司司机们

说，新能源公交车驾驶体验和安全保障都提升
了很多，“开着很舒服，不用换挡，也不用踩离
合器，减少了司机的劳动强度，并且这些车都配
有气囊、减震等安全系统，能够最大限度地确保
行车安全。”

说起绿色出行，乘客王老说，上下班高峰时
期，拥挤的燃油公交车内总是散发着各种气味，
夹杂着汽油的味道，公交车不停的起步停车，让
人有种眩晕的感觉；乘坐新能源公交车，车内空
气清新，公交车起步平稳，噪音小，对于平时晕
车的乘客来说，晕车情况会得到有效地缓解。（记
者 汪秀兵）

节能环保 新能源城市公交车成香饽饽
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人们如何判
断“ 春 天 ”的 到
来？对于爱喝本
地茶的人来说，

每年春天，安庆及周边县域的明前茶就是再好
不过的东西。喝过一杯新茶，才算是正式迎接
来了春天。

采茶女一早上采茶的收获。

正在摊晒的新鲜茶草。

头茶里的春天味道头茶里的春天味道

汽车驶出岳西县城，向着海拔更高的山区前
进，几乎隔不了多少路就能看见茶园，小片分散
的，大片整齐的，历经了一年的积累，2020年的茶
芽肥硕翠绿。四月初，不少地区的春季头茶已经
上市，可山区春天的头茶采摘数量依然有限。据
说最好的茶叶一定要早采，在嫩芽初展之时采下
的茶，最鲜最香，饱含了春天的味道。

“气温偏低，海拔700米以下的新茶已经开始
采摘了，更高海拔的山区新茶还要再等等。”岳西
县黄尾镇平等村，茶厂老板郑灿说，今年他们村里
的头茶是3月27号开采的，他清楚的记得那几日
正经历着这个春天的一次实力派倒春寒，岳西山
区多处都下雪了，可茶农的春天是经不起耽搁的，
从头茶到清明前后这段时间的茶最珍贵，需日夜
加紧采摘，炒制、包装。

春天是茶农们的希望春天是茶农们的希望

4月2日，黄尾镇严家村郑光富承包的100多
亩茶园里一片忙碌。“你们采的时候要注意点哦，
多采点嫩头子，梗子多了不要哦……”整个山头都
回荡着郑光富的声音，采茶的农妇们大都有着多
年的采茶经验，采摘一定要用手轻提，要求一芽一
叶，不要老芽，不留芽蒂。在这样的高要求下，她
们依然能做到采茶速度与质量相匹配，几乎一秒
一采，驾轻就熟。

“我们家几代人都是种茶采茶的，今年我家的
茶叶还没有开采，先到别人家的大茶园来帮忙挣
点劳务费。”平等村的张小妹说，每年春天是他
们一年当中最忙的时候，也是收入最多的时
候。去别人家的茶场采摘忙完一阵子过后，自己
家茶园的新茶也就差不多要开采了，勤快一点的
话，每天早上五六点出门，下午三四点钟下山，
可以采五六斤左右的茶。为了节约时间，采茶
人中午是不下山回家吃饭的，带点干粮将就着
填饱肚子，省下来的时间至少可以多采一斤半
左右的茶叶。

“整个春天采茶，卖鲜茶草，一个人至少能
挣到一万元左右，全家人都忙起来收入会更
多。”张小妹说，和她年纪差不多大的中年人只
要不出去打工，都是以茶为生。忙忙碌碌的春
天为他们增加了不少收入，这也是他们全年的
大部分收入，可以说茶农们一年的希望都在春
天里。

坚持传统手工制茶坚持传统手工制茶

下午两三点左右，陆续有农民将自家产的
春茶鲜叶采摘下来后拿到茶厂去售卖。通常4斤
鲜叶可炒一斤干茶，而春天头采的明前翠尖5-6
斤鲜叶才能炒出一斤干茶。1980 年出生的郑灿，
自从 25 岁接手父亲的制茶生意，一晃 15 年了。

“二十几岁的时候整天面对着大山、茶园，和各
种制茶工具打交道真觉得受够了。现在这成了我
最喜欢和最熟悉的事情，现在我一眼就能分辨出
茶草的好坏，知道什么样的火候最适合什么时候
的茶草。”

从筛选到摊晾、杀青、烤茶、慢烤、包装。郑灿
和妻子每天重复着规定动作，精挑细选鲜嫩叶的
为佳，摊晾散发鲜叶水分及除清臭气，萎靡到一定
程度搓揉，当形成卷曲状小火慢烤，不仅能让茶叶
发出香气还能干燥茶叶的水蒸气，最后真空打包
保存。郑灿说，他已经和茶叶培养出感情，想把这
一件事做到最好。“我的制茶厂还保留着纯手工制
茶的工艺，每一道工序都是纯手工完成，所以非常
耗时间和体力，但我不希望丢弃这种传统的制茶
工艺。”新茶采摘的时节，郑灿每天最多能手工制
茶一两斤左右，只为了让懂得的人还能品茶到那
种纯粹的味道。

晚上八点钟开始，当天收回来的新鲜茶草就
开始加工炒制了，新茶大量上市的时候，一个月的
时间里，郑灿和爱人几乎夜夜通宵制茶。70多岁
的父亲进进出出看一看，郑灿总是催促他快点回
屋里去休息。“我小时候几乎很难见到父亲的面，
春天的时候他不是采茶就是炒茶，日夜都很忙。
到了夏天就开始背上辛苦了一个春天制作的茶
叶，跋山涉水去山西、陕西、山东等地售卖，这样来
来回回，总是很匆忙。”郑灿说，“农村人的春天总
是特别辛苦，但是小时候父亲总是说不辛苦在前
面，后面的日子怎么会甜呢。”这话郑灿到如今都
还记得。

先苦后甜 春光不负采茶人


