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年，是家家户户升起的袅袅炊烟，是大街小巷高挂的大红灯笼，是辛苦
一年团聚的家常里短。虎年春节，安庆各地喜庆的氛围无不弥漫着浓浓的年
味。打豆腐、画糖画、舞狮子……尽管人们庆祝新年的方式不尽相同，但这
背后承载着人们过去一年的收获和对新一年的祝福与希冀。

家乡的年味 满满的幸福感

本报讯（全媒体记者 方芳）
糖画，以糖为原料，铜勺代“笔”、
糖稀为“墨”、石板当“纸”，各种生
动的图案造型在艺人的手下跃然
呈现。春节期间，记者在一处售
楼中心大厅找到了“糖画”艺人。

22岁的汪晋穿着喜庆的唐装
坐在操作台前，台上摆放着一块
大理石画板，旁边是一个带有各
种图案的盘子，记者数了一下，足
足有32种图案。

汪晋的父母都是手艺人，她
从小耳濡目染，深受熏陶，糖画这
门手艺是跟母亲学的，“刚学时，
我妈要我将画盘上的每一幅图画
画上几百遍，必须一笔连成，而且
熟练到看到哪幅画，就能不加思
索地提笔画成。”汪晋说，在纸上
画熟练了才能参于“实战”。在西
安念大学的她每年寒暑假回来都
会帮父母打下手，今年寒假是第
一次独自“挑大梁”。

根据顾客的要求，汪晋画了
一只美人鱼，只见她先将身旁的
小灶点火，将平底锅里的糖稀加
热，用铜勺不停地搅匀，待温度适
宜，她轻轻地舀上一勺糖稀，在石

板上运笔提锋，娴熟地画出一个
美轮美奂的美人鱼，接着用竹签
粘一点锅里的糖稀，慢慢粘在糖
画上，再小心地用铜板将糖画从
石板上隔开拿起。随后，汪晋又
画了小狗送福，飞鹤展翅，栩栩如
生的造型引得顾客称赞不已，“一
看到糖画就想起我们小时候过年
的情景，现在这种手艺越来越难
寻了。”顾客陈女士说道。

“用于制作糖画的糖饼熬制
也是一门手艺，我目前还不会，只
知道是用麦芽糖、蜂蜜、白砂糖按
比例配好熬成。”汪晋说，作为老手
艺的传承人，希望传统手
艺可拥有集中展
示的平台，共
同勾画“甜
蜜 ”的
年味。

勺笔糖墨勾勒“甜蜜”年
本报讯（全媒体记者 雷琳

琳 通讯员 梁月升）锣鼓喧天，
舞狮腾跃，虎虎生威。1月26日，
农历腊月二十四，在岳西县白帽镇
朱查村的祠堂里，当地群众以舞狮
表演的方式，喜迎春节到来。

“锵咚锵，锵咚锵咚锵咚锵
……”伴随着锣鼓声，两名队员一
组合作扮演狮头狮尾，红、黄两头
狮子摆动起来。它们时而走动、时
而奔跑、时而跳跃，争夺引狮郎手
中的绣球。张嘴、眨眼、摆尾，狮子
作出各种形态动作，将喜、怒、醉、
乐、猛、惊等神态表演得惟妙惟肖、

出神入化。
逢年过节舞龙舞

狮，在朱查村
已 有 100

多 年
的 历

史。引狮郎徐焱从17岁开始学舞
狮，今年已经 58 岁。“我也是从老
人们那里传承下来的，舞了 30 多
年。现在日子过得越来越红火，经
常受湖北黄冈、县里及邻镇邻乡的
邀请，在国庆节、春节、元宵节等演
出，增加节日喜庆的氛围，舞出我
们农民的自信和热闹。”徐焱表示。

朱查村舞狮队由 20 多人组
成，大家因共同爱好而聚在一起，
平时务农务工，闲时聚在一起训
练，队员年龄平均约50岁。

“学习舞狮要花时间，因为舞
法多、动作也多，比如跳桌子很难
学，祖辈们最多能跳9层高，我们现
在只能跳3层高。而且一套动作全
部舞完差不多1个多小时，我们这
些人年纪大了全套舞不下来，需要
年轻人‘接力’。”队员柯沛生说。

表演结束后，徐焱把现场观看
的孩子们聚集在一起，教他们夹腰
跳步、眨眼、摆头等舞狮基本动
作。“舞狮在我们这里历史悠久，村
里爷爷叔叔伯伯辈都会舞，我们不
仅要看热闹，还要跟着爷爷们学
习，把舞狮的传统传承下去。”14
岁学生徐金卉说。

舞狮迎新年 民俗闹新春

本 报
讯（全媒体

记者 程呈）春
节家家户户都少不了年宵

花来点缀。年宵花一摆上，年味立
马就来了。在安庆，有一位花卉商
户顾兵，他和花卉绿植打了 30 多
年的“交道”，哪些年宵花卖得好、
哪些最得市民喜爱，顾兵心中都有
一本“明白账”。

迎江区沿江路花草市场，记者
放眼望去，艳丽的仙客来、素雅的
腊梅、高雅的大花蕙兰、火红的金
玉满堂……几乎每家店内外都花
朵娇艳、绿叶苍翠，各类鲜花竞相
开放，十分吸睛。

谈及为何选择这行，顾兵说，
年少时他热爱绘画，常以花草为
写生对象，尤其钟爱野兰花、映山
红和松树。买回家的花卉和绿植
需要打理和呵护，一来二往，顾兵
渐渐爱上了养花，对花卉种植颇

有研究。1993 年，顾兵在高井头
开了一家花卉店。

近年来，市民购买花卉的热情
越来越高涨，顾兵的生意越做越红
火，店内花卉品种从几十种增长到
近百种。

春节，安庆大小花卉市场迎来
全年中最火的销售行情。“一位客
户买了3500元的花。”顾兵用手机
展示收款记录，“这还不算多，一次
买上万元的年宵花，现在已不稀奇
了。”顾兵告诉记者，今年过年较往
年早，年宵花市场早红火起来，日
营业额在万元以上。

“都说春暖花开，春天花多，但
其实每年春节前夕，花卉品种往往
是最丰富的。”顾兵说，如今生活水
平提高，人们越来越追求美和个
性，对于高档花卉也能逐步接受。

“蝴蝶兰形态优美，观赏价值高，花
期长达 6 个月，是年宵花中的‘主
力军’之一，也是不少市民过年送
礼的首选。”

年宵花
领潮“好彩头”

本报讯（全媒体记者 沈永亮
通讯员 陈星）春节期间，宿松县纯
山区乡镇——趾凤乡内，豆腐香味
弥散四溢、沁人心脾。趾凤的乡亲
们纷纷操起了“老手艺”——打豆
腐，为虎年春节增添一份喜庆。

筛选黄豆，提前一夜浸泡。磨
碎、过滤、煮浆、点卤、沉淀、压实、
切割，一整套工序下来，陈中泉和
老伴身上都忙出了汗。“老习俗是，
二十五打豆腐。今年春节家家都
提前了，可见大家的过年的心情都
是十分迫切的。”陈中泉笑着说。
年近 70 岁的陈中泉，是趾凤乡月
丹村金田组人，得益于手艺娴熟，
他家的豆腐在十里八乡及趾凤街
上已小有名气。

深山里的趾凤，风景秀丽，民
风淳朴。“打豆腐，过大年”是家家
户户必备的事情，也是70后、80后
的美好回忆，更是在外的游子们记
得住的乡愁。每年春节前，家家户
户都会忙着“打豆腐”，豆腐的“腐”

与 幸
福的“福”
谐音，虽说是
为年夜饭增添美
食，更包含了山区群众对
美好幸福生活的热爱和向往。

趾凤乡南冲村的贺学早，是传
统打豆腐的行家里手，春节前夕
夫妻二人从清早就开始忙碌，将
前一天筛检、浸泡的黄豆装桶、磨
浆，两位老人一人磨磨、一人下
磨，聊着家常和过年的准备，配合
默契。黄豆经过石磨的碾磨，形
成了白色浆糊状的豆汁，再经过
滤浆、烧浆、点卤等工序，白色的
豆汁就变成了白花花的豆腐脑。
看到豆腐脑形成，贺师傅的老伴
连忙在“黄桶”里盛了一碗热气腾
腾的豆腐脑，再加上一勺白砂糖，
送给在忙着卸行李的儿子，小贺
赶紧双手接过品尝。“还是小时候
的味道，甘甜爽口，到家才像个过
年的样子。”

浓郁的豆香味
飘着乡愁


