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你家的年夜饭安排上了吗？我市城区
年夜饭预订情况如何？连日来，记者走访
多家酒店、饭店，发现不少餐饮单位年夜
饭“一桌难求”，只有少量大厅还可以“捡
漏”。在采访中，记者还发现，不同于去
年，今年市民们的年夜饭吃法花样较多，
有的堂吃，有的外带，有的甚至还能“按需
定制”。

饭店预订火爆 部分可“捡漏”

1月19日，记者在迎宾东路一家酒店看到，
大厅内各个角落都有鲜花装饰，新年的氛围已经
拉满。“不好意思，年夜饭所有包厢都已经订满
了，现在只剩大厅了……”前台的订餐电话一个
接一个，工作人员一边接电话，一边将信息录入
电脑，忙得不可开交。

“年夜饭 15 个包厢早在一个月前已全部定
完，现在大厅只剩下5桌可以订，预订情况与往
年基本持平。”该酒店年夜饭负责人施德龙说，

“年夜饭套餐不同，价格也不同，一般一桌年夜饭
价格在2000元至3000元不等。为了避免浪费，
今年的年夜饭他们还推出了小份菜。”

华中路一家酒店去年 11 月份开业，开业还
没一个月的时间就有人开始预定年夜饭了。“大
年三十晚上 17 个包厢和大厅目前都已全部订
完，大包厢能容纳20人左右，小包厢能容纳10人
左右，一桌有18道菜，价格在一到两千元不等。”
酒店负责人丁顺说，预计大年三十晚上工作量是
平时的2倍左右，除了找亲朋好友帮忙外，他们
也会增加员工。

随后，记者又来到顺安路一家酒店，该酒店
餐饮负责人苗思佳向记者介绍，目前大年三十酒
店包厢已全部订完，大厅还未订满。年夜饭套餐
价位有4899元一桌、3899元一桌、2899元一桌、
2399元一桌和1999元一桌，最大包厢能容纳20
人。“我们的年夜饭以堂食为主，一般2000 元左
右的套餐最受欢迎。”苗思佳说。

记者在采访中发现，除了部分酒店年夜饭预
定火爆之外，也有部分酒店不承办年夜饭，主要
原因有两个方面，一方面照顾员工回家过年；另
一方面，春节期间员工工资成本高，承办年夜饭
不划算。

大家在酒店吃的年夜饭都有哪些菜呢？记
者在一家饭店的年夜饭菜单上看到，1280元的年
夜饭套餐除了一些家常菜之外，还包括砂锅土鸡
汤、清蒸桂鱼、土鸡蛋排骨、大南门牛肉脯等特色
菜。为了讨个好彩头，饭店还将每个菜名进行了

重新包装，清蒸桂鱼名为“鱼水呈祥”、砂锅土鸡
汤名为“吉祥如意”、蒜蓉开背虾名为“鸿运当
头”、土鸡蛋排骨名为“元宝滚滚”、小笼包名为

“龙腾盛世”……

不去饭店 在家也可享美味

针对部分市民订不到合适的包厢，不少酒店
还特意推出了年夜饭外带服务。“年夜饭外卖套
餐要比堂食菜品少，价格在1000 元左右。”施德
龙告诉记者，考虑到骑手配送方便等因素，外卖
年夜饭的套餐菜品并不多，一般只适合六七个人
的家庭用餐。

除此之外，也有不少没有订餐的市民选择
自己在家下厨做年夜饭。竹苑小区居民陈萍萍
表示，她家年夜饭每年都是一家人一起动手做，
切菜、烧菜、洗碗都已分工好，虽然麻烦，但是一
家人在一起做年夜饭很快乐。“吃饭的时候边吃
边看春晚，还可以一起聊聊天增进亲情。”陈萍
萍说，自己下厨做年夜饭要比在饭店吃更有仪
式感。

“我家虽然是开酒店的，但是每年大年三十
晚上回家吃年夜饭是不变的习惯。”丁顺说，“基
本上都是先把酒店的年夜饭搞结束后，再回家吃
年夜饭。虽然有点晚，但是回家吃饭还是主打一
个氛围。”

记者在线上平台看到，也有不少餐饮店设置
了“年夜饭预定”专区，根据用餐人数不同，价格
也并不相同。5至6人餐价格688元；6至8人餐
价格888元；8至12人餐价格1288元。此外，“厨
师上门代做年夜饭”也成了一种新的选择。记者
搜索“代做年夜饭”发现，不少餐厅和家政服务公
司都可以提供大厨上门制作年夜饭服务。记者
拨打电话，一名工作人员告诉记者，大厨上门服
务要提前和厨师预约，食材可以由客户自己买，
也可以代买。客户口味、厨师上门时间、家里多
少人用餐和厨师沟通之后，厨师会按照客户要求
进行配菜，一般价格在1000元左右不等。

预制菜加持 为饭桌增添硬菜

在采访中记者还发现，购买预制菜做年夜饭
的人也不在少数，城区不少专卖店、超市预制菜
销售情况十分火爆。

记者在华中路一家预制菜专卖店看到，现场
不少市民在采购预制菜。店内菜品种丰富，价格

实惠。有成品，也有半成品。其中桂鱼59.9元每
袋、黄鱼44元每斤，霸王鳖鸡68元每袋……

“我们去年10月开始营业，目前有自己的加
工厂，有65个预制菜品种，年夜饭预制菜基本上
可以‘一站式’采购。”该店负责人苏方根说，临近
春节，店内销售额比平时增加了40%左右，目前
散客一天销售额在 2000 元左右，城区一个月销
往饭店的预制菜销售额达40万元左右。

“年夜饭我比较喜欢自己在家里吃，自己炒
几个小菜可以，但有些味道的菜家里做不出来，
所以每年也会到商超买几道预制菜，这样不仅节
约时间，桌上也能多几道‘硬菜’。”曙光社区党委
书记苏小妹说。

安庆七街一家商超也在显眼位置推出了各
种各样的预制菜，有荤有素，“年味”十足。据
工作人员介绍，超市预制菜品种有近20个，并
且每隔一段时间就会进行更新，目前每天预制
菜销量是平时的2倍左右，其中牛肉和鱼类是
畅销品。

节前检查 为年夜饭保驾护航

记者从市市场监督管理局了解到，目前市局
已安排了年夜饭检查工作。此次年夜饭检查的
内容主要有：制止餐饮浪费既推行“小份菜”改革
落实情况；《餐饮服务食品安全操作规范》和《餐
饮服务通用卫生规范》在餐饮单位食品加工制作
过程中落实情况；餐用具清洗消毒、防鼠（虫）“三
防”等设施设备是否满足需求，新型燃料（醇基燃
料等）是否规范使用，食安封签落实情况，使用或
存放违禁食品添加剂和非食用物质等情况。在
检查过程中，对发现食品原料等食材存在风险隐
患的餐饮服务提供者开展食品抽样检验。

年夜饭检查开展情况如何？“目前辖区正在
摸排承办年夜饭的酒店，预计能够承办年夜饭的
酒店有近30家，共有300桌左右。”迎江区市场监
督管理局食药股工作人员王可介绍，“为了保障
春节期间用餐安全，一次性承办5桌以上的酒店
要求进行食品安全留样工作。”

“除了市里统一安排检查外，我们也会到餐
饮店检查健康证、营业执照、许可证是否在有效
期内情况，同时，我们还会检查食材进货来源和
后厨环境卫生情况。”大观区市场监督管理局食
药股工作人员齐圣健说，春节期间，餐饮单位作
为重点检查对象进行检查，确保广大市民度过一
个安全祥和的春节。

饭店预定火爆 外卖、预制菜成“新宠”

你家的年夜饭安排上了吗？
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大观区市场监督管理局在皖源大酒店检查年夜饭食材。


