
“浓妆”变“淡抹”

月饼礼盒“轻装上阵”

除了商超和烘焙店，安庆本地老字号
的月饼也迎来销售旺季。9月8日，记者在
位于人民路的麦陇香门店看到，货架上充
满中国传统元素和戏曲元素的月饼礼盒引
人注目，众多消费者在挑选月饼。

市民吴女士拿着一款行李箱造型的礼
盒装月饼，仔细查看配料、生产日期、月饼
口味、价格等信息。“这款礼盒包装新颖，口
味丰富，标价298元，相信会有不少人和我
一样买来赠送亲朋。”吴女士说。

据该门店店长王春兰介绍，目前店内
售卖的月饼以礼盒装和散装为主，口味有
三四十种，礼盒装价格在20元到358元不
等，散装月饼价格每斤在 25 元到 32 元之
间，“月饼包装个性化元素偏多，但包装层
数未超 3 层。现在正处于月饼销售高峰
期，每天门店客流量达两三千人次。”

“近两年月饼礼盒层数减少了，流行起
了‘简约风’，包装基本上不超过3层，价格
也在接受范围内。”正在购买月饼的黄辉告
诉记者，这样的变化为消费者带来了更多
实惠、健康、品质的选择。

今年4月1日起，新版修订《月饼质量
通则》标准正式实施，规定月饼馅料不应使
用鱼翅等野生保护动物作为食材，不宜使
用燕窝等名贵珍稀食材。记者走访安庆市
场发现，月饼企业已按照新标准要求生产
制作月饼。月饼包装礼盒大部分为纸盒包
装，少有铁盒，未发现用贵重材料包装的月
饼礼盒，礼盒价格基本在400元以下。
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生产制作忙

“老”月饼受欢迎

9 月 10 日，望江县雷池红旗食
品厂门口，市民排起了长队，“我在
这排一个小时了，就是为了买他们
家的月饼。”刘艳告诉记者，之所以
排队，是因为该食品厂的月饼为手
工制作，料足、味美，价格还不贵。

制皮、和馅、锤饼、烘烤……食
品厂月饼制作车间内，十余名工人
正各司其职，有序制作手工月饼，一
旁的货架上摆满了制作好的月饼，
色泽诱人，香味浓郁。

食品厂负责人朱亚军从事手工
月饼制作已有 30 余年，据其介绍，
在制作的是传统手工麻饼，从开始
制作到完成需要 5 个小时，经过配
料、和馅、包馅、锤饼、成型、烘烤等
10余道工序。“可能是用料实在，包
装简朴，消费者觉得性价比高，自
2010年以来，食品厂的手工月饼订
单量一直呈上升趋势。”

今年月饼从 7 月开始制作，一
个月前线上订单量达 5 万个，目前
已停止线上接单，“由于是纯手工制
作，一天最多能做2000个。临近中
秋节，工人从原来的五六个人增加

到十余个人，每天加班加点制作，确
保满足订单需求。”朱亚军说，因产
量有限，为让更多人买到，于是采取
了限购，每人只能购买 4 到 6 个月
饼，价格已保持7年不变。

当天，记者在安庆城区湖心中
路的一家超市烘焙区看到，不少市
民在挑选月饼，工作人员占淑平也
忙着烘烤月饼。“临近中秋节，我们
每天都在烤月饼，由于设备和人员
有限，只能在店里烤半成品，整个过
程大概需要20分钟。”占淑平说，目
前超市所售月饼既有苏式的也有广
式的，还有现烤的鲜肉饼。近几日，
月饼日均销售额超千元，预计中秋
节前三天将迎来销售高峰。

新口味销售火爆 礼盒“轻装”上市

安庆月饼市场刮起“简约风”

中秋将至，月饼进入销售旺
季。今年4月1日正式实施的月饼
新标准明确，“月饼馅料不应使用鱼
翅等野生保护动物食材，不宜使用
燕窝等名贵珍稀食材。”新规实施
后，今年月饼市场情况如何？连日
来，记者走访了月饼制作车间、商
超、烘培店、甜品店等了解情况。

□ 全媒体记者 徐志远 通讯员 吴欣欣

口味多元化

“新”月饼销售火爆

9 月 7 日，记者在城区一超市
入口处看到，琳琅满目的月饼摆满
货架，货架上方还悬挂着烘托节日
气氛的文字展板。销售的月饼，不
仅品牌多，有同庆楼、稻香村、美
心、冠生园等品牌，而且口味丰
富，除五仁、黑芝麻等传统口味，
还有红豆、椰蓉、莲蓉等新口味。
礼盒装月饼售价在50元到300余元
之间，卷筒和散装月饼的价格在 8
元到36元之间。

据该超市月饼专区负责人方华
连介绍，今年所售月饼品牌有 10
种，口味近20种，和往年相比，新增
了五六种新口味，购买新口味尝鲜
的消费者较多，“目前月饼日均销售
额6000元左右，预计中秋节前三天
日均销售额达2万元。”

城区一家烘焙店内，货架上各
式各样的月饼摆放得整整齐齐，购

买月饼的市民络绎不绝。据该店工
作人员汪志宏介绍，店内所售月饼
近 20 种，除传统口味外，还有巧克
力、奶黄、奶香椰蓉、椒盐等新口
味。8 月以来，进店的顾客约有三
分之二购买了月饼。

因馅料、图案、包装设计等极具
创意，安庆古城一家甜品店销售的
文创月饼受到顾客的欢迎。“我们今
年销售的月饼有八九种，有小兔子、
螃蟹、菠萝等多种形状，奶黄流心系
列是热销款，新款米月饼也受到不
少人的青睐，都是‘网红爆款’。目
前线上线下同步销售，前几日日均
销售额最高5000元左右，预计这周
末进入销售高峰期。”该甜品店负责
人吴军说。

记者走访发现，也有不少商超
和蛋糕店销售主打健康的控油、低
糖月饼，受到不少年轻人欢迎。

相关部门加强监管

保障节日市场安全

今年月饼是否有过度包
装现象？市市场监督管理局
标准化科负责人闻飞介绍，
目前安庆市场月饼包装大多
是两到三层，未超过国家标
准规定，“节前我们会对月饼
市场进行一次抽检，督促企
业严禁过度包装，不得生产
经营包装空隙率、包装层数、
包装成本超过国家标准规定
要求的产品。”

据市市场监督管理局价
格监督科负责人黄海庆介
绍，前期执法人员检查了一
些商超、老字号门店，安庆礼
盒装月饼价格基本在500元
以下，如果有单价超过 500
元的盒装月饼将实行重点监
管；经营者应当将销售单价
超过500元盒装月饼的交易
信息妥善保存 2 年，以备有
关部门依法查核等。

市市场监督管理局提
醒，临近中秋节，月饼、高端
酒水等生产、销售经营者应
当诚信合法经营，自觉规范
价格行为。要严格落实明码
标价规定，做到“一品一签”

“一货一签”，防止“天价月饼
（酒水）”等类似价格违法行
为发生。销售盒装月饼和高
端酒水，不得在标价之外加
价出售商品，不得收取任何
未予标明的费用。

▲麦陇香门店内，消费者在
选购月饼

◀城区一超市工作人员在烘
烤月饼

▶城区一超市入口处，月饼
摆满货架

▼望江县一食品厂工人在制
作手工月饼
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